PER COMENCAR

Pa Vilamala 3.5€

Focaccia Casolana 4.5€

Comté¢ 5€

AP E R ITI U Galmesano 5€
— Coppa 5€

Ostres Fine de Claire fregides amb vinagreta de citrics i gel 4.50€/U *.\C'j Mortadela  5€
Milfulles, pebrots marinats, sardines fumades, mantega de julivert 4,50€/U Olives andaluses variades 3.5€
Parmigiana, crema d'alberginia, maionesa de tomaquet confitat, pesto V 13€ ‘g Taula Mixta 1g€

(Comté, Coppa, Mortadella, Focaccia casolanes, olives)
Carxofes a la graella, parmesa i bottarga 11€

TARTAR | CRU

u.;)/ ' Tartar de tonyina, salsa de tonyina, medulla ossia, rabanet, taperes GF 15€

Tartar de llobarro amb cogombre, alvocat, taperes i remolatxa GF 15€

Carpaccio de porro fumat, pols de regalessia, romesco, vinagre balsamic, bagna cauda 12€

D E L!H 0 RT Q vedella Black Angus, mizuna, formatge Comté i salsa gibriche GF 14€

Amanida de tomaquet, taronja i avellana amb ricotta salada i vinagreta de mel i mostassa V/GF 13€ L‘k\:'j ‘

Amanida mediterrania amb pop, patates noves, ous de codonyat, tomaquets secs al sol, 15€
olives, taperes i vinagreta de mostassa integral V/GF

Verdures ecologiques a la graella de carbd, pesols del Maresme, hummus de remolatxa, 13€
menta, iogurt, anet V/GF

PASTA

g Tagliolini «alle vongole», focaccia 23€

PRINCIPAL

< <~
Terrina d'ossobuco, moll de l'os, api-rave CF  27€ Q _\ '/ Culurgioni sardos, formatge pecorino, patata, menta, tofona V 24€

Peix fresc a la graella GF PREU SEGONS MERCAT Canelons, salsa beixamel de safra, salsa demi-glace 21€

Ploma iberica, alberginia fumada, iogurt de menta, magrana GF 27€ “é,/ ‘

Entrecot de Black Angus, puré de patates amb tofona, pebrots de Padron GF 11€/100GR. [MIN500GR)

Lluc amb glassejat de mel i miso, pastanagues tendres, bledes, anet 24€
i salsa de llimona

MENU DEGUSTACIO DEL XEF
PER ACUMPANYAR 4 plats, incloent-hi una copa de vi de la casa,

seleccionats pel nostre xef
Patates Noves V/VG/GF 5,5€ 55€

Bimi KMO V/VG/GF 6€

Pastanagues KMO V/VG/GF 5,5€ .
L;‘L,'j ' Favorits del Xef



